
ZORGELOOS GENIETEN TIJDENS HET EINDEJAAR
MET HOF TER VELDEN

T A K E  A W A Y  E I N D E J A A R

Ook dit jaar zorgen we graag voor een feest op je bord!

Via onze webshop op www.hof-ter-velden.be kan je
eenvoudig jouw eindejaarsbestelling plaatsen.

Kies zelf wat het best bij je past:
een 3- of 4-gangen keuzemenu, een koud buffet of à la carte gerechten.

Je mag alles mengen en combineren – zo stel je het
feestmenu naar wens samen.

Bij het keuzemenu kan je bovendien per gang verschillende gerechten kiezen,  
ideaal als je met meerdere personen bent of graag wat variatie wil aan tafel.

Afhalen of leveren? Alles kan!

Geniet van een zorgeloos eindejaar,
wij zorgen voor de rest!



T A K E  A W A Y  E I N D E J A A R

Voorgerechten

Knolselder "zoutkorst" | hazelnoot | geitenkaas | appel 

Tonijn “Tataki" | burrata | tomaat | kapper | basilicum

Zalm | rode biet | venkel | sinaas

Bosham “Grega" | pompoen | ganzenlever | peer

Kreeft | knolselder "risotto" | beukenzwam | salie (warm) (+ €3,00)

Tussengerechten

Gnocchi | boschampignon | comté kaas | tijm 

Vol-au-vent “fazant" | truffelpens | kastanjechampignons

Heilbot | witloof | aardpeer | Roscoff-ui

Hoofdgerechten

Witloof "tatin" | aardpeer | Oud Brugge 

Zeebaars | shiitake | paksoi | spinazie | kokos | fondant

Fazant | peer | witloof | pompoen | pommes dauphine (+ €1,00)

Hoevekip | citrus | gekleurde wortel | kweepeer | zoete aardappel

Hert “filet" | appel | knolselder | witloof | kroketten (+ €3,00)

Desserten

Cappuccino | mascarpone | pistache

Chocolade | karamel | peer

Millefeuille | passie | mango | yoghurt

3 gangen | €50 
4 gangen | €62
Stel per persoon uw eigen menu samen, zonder beperking  
binnen uw gezelschap

Inclusief broodje en boter per persoon

3 OF 4 GANGEN KEUZEMENU

HAPJESPAKKET  + €8

Secreto 07 | parmesan | artisjok

Aardappel | rivierkreeft | groene asperge

Soes | gerookte forel | mierikswortel



Hapjespakket  €8

Secreto 07 | parmesan | artisjok

Aardappel | rivierkreeft | groene asperge

Soes | gerookte forel | mierikswortel

Voorgerechten

Knolselder “zoutkorst" € 15 

hazelnoot | geitenkaas | appel 

Tonijn “Tataki" € 17 
burrata | tomaat | kapper | basilicum

Zalm € 18 
rode biet | venkel | sinaas

Bosham “Grega" € 17 
pompoen | ganzenlever | peer

Kreeft (warm) € 21 
knolselder "risotto" | beukenzwam | salie

Soepen - 0,5 liter

Tomaat € 3,5 

paprika | bieslook  

Knolselder € 3,5 
gerookte zalm | croutons

Boschampignon € 4 
fazant | witlof

Langoustine “bisque”  € 5 
groene asperges

Hoofdgerecht

Witloof tatin € 19 

“aardpeer oud Brugge" 

Zeebaars € 24 
shiitake | paksoi | spinazie | kokos | fondant 

Zeetongfilet € 28 
mossel | garnaal | champignon 
tomaat | duchesse 

Hoevekip € 24 
citrus | gekleurde wortel | kweepeer 
zoete aardappel

Varken Duroc € 25 
courgette | aubergine | artisjok 
gratin dauphinoise 

Kalf “dunne lende" € 26 
ravioli wang | butternut | salie 
fondant aardappel

Fazant € 26 
peer | witloof | pompoen | pommes dauphine

Hert “filet" € 28 
appel | knolselder | witloof | kroketten 

Kokarde “Classics”

Paling ”in’t groen” & verse frietjes € 28

Paling ”kreeft” & verse frietjes € 31 

Dessert

Cappuccino € 11,5 
mascarpone | pistache

Chocolade € 11,5 
karamel | peer

Millefeuille € 11,5 
passie | mango | yoghurt

KOUD BUFFET

BASIC - €30

Zalm “belle vue“

Grijze garnaal | tomaat

Gerookte zalm | ui

½ perzik | tonijn

Rund “mi-cuit” | mango
Superanoham | meloen

DELUXE - €35

Zalm “belle vue“

Grijze garnaal | tomaat

Gerookte zalm | ui

Kreeft | avocado | little gem
Truffelham | knolselder | rozijn
Varken | tonijn | rucola
Paté “en croute“ | appel

KOUD BUFFET STEEDS VOORZIEN VAN

Aardappelsalade 
Tomatensalade 
Wortelsalade fusilli & pesto 
Penne & tomaat 
Komkommer “tzatziki“ 
Bloemkool & groene kruiden

Mayonaise 
Cocktailsaus

1 wit & 1 grof broodje pp + boter

T A K E  A W A Y  E I N D E J A A R

KIDS 
Voorgerechtjes

Meloen | superano | slaatje €9,5

Kaaskroketjes | slaatje  €9,5

 
Hoofdgerechten

Kipfilet “nugget style” | appelmoes | friet  €12

Kinder “filet pur” | slaatje | friet €14



Alle info bij de gerechten & 
samenstellingen kan je terugvinden 
op de webshop.

www.hof-ter-velden.be

Voor gluten/lactose en andere allergieën 
maken we graag aangepaste gerechten.
Bestellen & betalen kan enkel via de 

webshop (bancontact).

AFHALEN VIA DE ACHTERZIJDE VAN HOF 
TER VELDEN OP VOLGENDE DATA:

KERST

24/12 13u - 16u

25/12 10u - 12u

26/12 11u - 12u 

NIEUWJAAR

31/12 13u - 16u 

LEEGGOED & TERUGBEZORGING

Voor uw comfort zijn de voorgerechten 
& desserten op een bord gedresseerd.

Hiervoor rekenen we een borg van 8 
euro per bord (deze betalen wij u terug 
bij de terugbezorging).

Info rond de terugbezorging volgt bij de 
levering.

Bij alle voorgerechten en soepen leveren 
we een broodje + boter.

In de keuzemenu’s kunnen geen gerechten 
gewijzigd worden naar het ‘À la carte’ 
aanbod. Wel kan u menu & à la carte 
samen bestellen.

De gerechten & garnituren worden in 
microgolf-/ovenschotels gedresseerd die 
stapelbaar zijn in de frigo.

U kan de bestelling komen afhalen of we 
leveren ze binnen een straal van 10 km.

Bij levering worden er 18 euro 
vervoerskosten aangerekend.

Graag vernemen we uw allergie of 
voedseltolerantie op voorhand om onze 
gerechten aan te passen.

T A K E  A W A Y  E I N D E J A A R

P R A K T I S C H


